
Zusammenarbeit der Akteur:innen
in der Wertschöpfungskette

Am Beispiel: Weiße Biolupine für den Speisesektor 

AgiL / Gäa e.V. 

Jesewitz,den 13.11.2023



Arbeitskreis Weiße Biolupine



Erster Verarbeiter
März 2009







Herausforderungen

A
•Anthraknose
•Allergene
•Alkaloide



Qualität





Ziel: Qualität, Qualität, Qualität



Herausforderung Speisequalität 



Speise-

qualität



Vorverarbeitung



Herausforderung Verarbeitung



Geschälte Weiße Bio-Lupine
Ausbeute: 65-70 %





Verarbeitung



Einsatz von Lupinen in Lebensmittel

• Fleischersatz
• Sojaersatz
• Milchersatz
• Eiersatz
• Brotaufstriche
• Kaffee
• Backwaren

• Emulgator und Bindemittel (technolog. )







hülsen





Interessanter Markt: Lupinenkaffee



Vermarktung



Biofach Nürnberg 2022/23/24







Weitere potentielle Produkte



Vorteile der Weißen Lupinen 
für die Ernährung: 

• eiweißreich 

• ballaststoffreich

• enthalten alle essentiellen Aminosäuren

• fett- und kohlenhydratarm















Weiße Biolupine 2023





Elke zu Münster

Osterstraße 58 

20259 Hamburg

www.brotbuero.de

Weiße Biolupinen 2023

Die Sorte Sulimo in der Uckermark 2023

Brotbüro GmbH

Elke zu Münster

Osterstraße 58 

20259 Hamburg

www.brotbuero.de



Alkaloide: 0,014 %

Protein in TM: 38,1 %

Top-Partie 
der Ernte 
2023



Arbeitskreis Weiße Biolupine



Ziel

• ……., dass die richtige Menge an 

Rohstoff in der richtigen Qualität zum 

richtigen Zeitpunkt zur Verfügung 
steht.



Vielen Dank
für Ihre 
Aufmerksamkeit!


